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FACTS
Restauration collective durable - RCD

Organisation à large échelle
~ 1’300’000 repas/an

 6370 production repas/jour

 37 producteurs de repas

 54 sites de production 

 160 sites de consommation



OBJECTIFS RCD 2016-2018



RÉSULTATS RCD 2018

ACHATS PROXIMITÉ & SUISSE

ACHATS LABELS



RÉSULTATS RCD 2018

QUALITÉ NUTRITIONNELLE 

JOURNÉE VÉGÉTARIENNE HEBDOMADAIRE



RÉSULTATS RCD 2018
ZERO-GASPI



Achats publics

 de gré-à-gré

 sur invitation

 en procédure ouverte



Critères en procédure 

ouverte

 limitation transports

 qualité fraîcheur

 saisonnalité

 exigences par lots de

produits ( carnés, laitiers, 

légumes, économat, etc.)

 produits blacklistés

 produits labellisés

(pêche, bio, frairetrade, etc.) 



Système d’achats

Volumes d’achats

alimentaires soumis

aux marchers 

publics en procédure

ouverte.



Système d’achats

Décentralisation des 

achats au niveau des 

14 cuisines et 

partenaires de la 

gestion concédée.



Système d’achat

Déclaration d’engagement RCD

Directeur-trices, 

cuisinier-ières

Ville de Lausanne, 

gestion concédée et 

autres partenaires

sous contrat Ville. 



MERCI DE VOTRE ATTENTION


